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Coğrafi İşaretle Değer Yaratma Strateji 

Belgesi: Çeşme Kavunu Örneği 

1. Yönetici Özeti 

Avrupa Birliği tarafından finanse edilen Birleşmiş Milletler Kalkınma Programı (UNDP) Sivil Katılım 

Projesi Hibe Programı çerçevesinde, İzmir Ticaret Borsası Eğitim, Kültür ve Sosyal Entegrasyon Vakfı 

(BORSAV) proje liderliği ve Çeşme Belediyesi ile Ekolojik Tarım Organizasyonu Derneği ortaklığında 

yürütülen “Değişen İklim Koşullarında Çeşme Kavununun Sürdürülebilir Üretimi” projesi kapsamında 

hazırlanan bu belge, menşe adı Coğrafi İşaret (GI) tescili yapılmış olan “Çeşme kavunu” çeşidinden yola 

çıkarak coğrafi işaretli ürünün değerini ve pazar konumunu geliştirmek için stratejik bir yaklaşımın ana 

hatlarını çizmektedir. Üreticisinden tüketicisine, değer zinciri içindeki tüm paydaşlarda fikir ve hareket 

birliği sağlayacak bu strateji, ürünün coğrafi işarete temel teşkil eden benzersiz özelliklerinden, 

geleneksel üretim yöntemlerinden ve kültürel mirasından hareketle markalaşma hikayesinin örülmesi 

ve rekabet gücünün artırılması, bu sayede çiftçi gelirlerinin yükselmesi ve sonuç olarak bölgesel 

kalkınmaya katkı verilmesi hedefine dayanmaktadır.  

Bu doğrultuda, öncelikle Çeşme Belediyesi, BORSAV ve Ekolojik Tarım Organizasyonu Derneği iş 

birliğiyle Çeşme’de, 18 Mart 2025 tarihinde “Coğrafi İşaretle Değer Yaratma: Çeşme Kavunu Örneği” 

çalıştayı düzenlenmiş, Türk Patent ve Marka Kurumu, İzmir İl Sanayi ve Teknoloji Müdürlüğü, İzmir 

Büyükşehir Belediyesi Kırsal Hizmetler DB ve Tarımsal Hizmetler DB, Çeşme İlçe Tarım ve Orman 

Müdürlüğü, Çeşme Belediyesi Tarımsal Hizmetler Müdürlüğü, Ege İhracatçı Birlikleri, İzmir Ticaret 

Borsası, Aydın Ticaret Borsası, Ayvalık Ticaret Odası, Alaçatı Turizm Derneği, Bahçe Bitkileri Derneği, 

Kırsal Turizm Derneği, S.S. Çeşmeköy Tarımsal Kalkınma Kooperatifi, S.S. Çeşme Tarımsal Kalkınma 

Kooperatifi, Ekonomi Gazetesi temsilcileri, Çeşme kavunu üreticileri ve Çeşme otel, restoran ve kafe 

işletmelerinden temsilcilerle toplam 33 katılımcı bir araya getirilmiştir. Çalıştayda raportörler ve ses 



 

 

kayıtları ile katılımcıların coğrafi işarete ve Çeşme Kavununa dair değerlendirme, tespit ve önerileri 

alınmış, bu kayıtlarla birlikte mevcut kaynaklar da taranarak bu strateji belgesi hazırlanmıştır. 

Çeşme kavunu, yörenin sadece deniz ve kum turizmi değil, kırsal turizm, gastronomi ve kırsal kalkınma 

açısından da gelişmesinde kaldıraç görevi görebilecektir. Bu nedenle strateji ve eylem belgesi olarak 

hazırlanan bu çalışmanın sadece Çeşme kavunu için değil, coğrafi işaret almış diğer ürünlerin 

menşeinde korunması ve sürdürülebilirliğinin sağlanması için de yol gösterici olması beklenmektedir. 

Strateji belgesi hazırlanırken ilk olarak, hedef ürün olan Çeşme kavununun yapısal özellikleri ve satış 

şartlarını ortaya koyacak bir durum analizi yapılmış; bu analizle ürünün benzersiz özelliklerini içeren bir 

ürün profili çıkarılmış ve pazar zorlukları irdelenmiştir.  

Bu analizin ışığında, çalıştayda mutabık kalınan konuları da kapsayacak şekilde ürüne ilişkin kısa, orta 

ve uzun vadedeki hedefler belirlenerek bu hedeflere ulaşmak için Ürün Geliştirme ve Değer Katma, 

Etiketleme ve Eğitim, Markalaşma ve Marka Hikayesinin Anlatımı, Pazar Geliştirme, Turizm ve Bölgesel 

Tanıtım, Hukuki Koruma ve İzlenebilirlik, AR-GE - İnovasyon ve Finansman olmak üzere 8 stratejik 

alanda alınacak önlemler ve yapılacaklar listelenmiştir. 

2. Durum Analizi 

2.1. Ürün Profili 

Genel Bakış:  

Çeşme kavunu, Çeşme Yarımadasında geleneksel olarak çok eski devirlerden beri üretilen ve 

tüketiciler tarafından aranan, meşhur bir kavundur. En önemli ayırt edici özelliği; çok tatlı, sulu ve 

kendine has bir aromasının olmasıdır. Çeşme Yarımadasında, yetiştiği coğrafyanın ılık/sıcak iklimine 

ve tuzlu ve kurak koşullara dayanıklı bir üründür. Denize 10 m yakınlıktaki tarlalarda bile yetişir. Bitki 

kökü daima birçok yörede tuzlu olan taban suyu ile buluşur. 

Meyveleri, günümüzde rahatlıkla tüketilecek boyuttadır. Taze tüketilen bir meyve olmakla birlikte, 

uygun koşullarda 6 aydan daha fazla dayanıklılığı olduğu için yörede “askı kavunu” olarak da 



 

 

adlandırılır. Dayanıklılığı sayesinde uzak mesafelere ihracat edilebilmektedir. Tohumları canlılıklarını 

normal koşullarda uzun süre, 5-8 yıl muhafaza ederler. Çoğunlukla üretici kendi üretiminden elde ettiği 

tohumu kullanmaktadır.  

Çeşme kavunu, İzmir Büyükşehir Belediye Başkanlığı’nın 18 Mayıs 2016 tarihinde C2016/048 numaralı 

başvurusu ile 20 Ocak 2021 tarihinde ‘kavun/ işlenmiş ve işlenmemiş meyve ve sebzeler ile mantarlar’ 

ürün/ürün grubu altında, ‘Menşe Adı’ coğrafi işareti almıştır.  

Çeşme kavunu; susuz, kısıtlı sulama veya sulu koşullarda, çoğunlukla küçük üreticilerce Çeşme ve 

Urla’nın belirli bölgelerinde üretilmektedir. Nitekim, Çeşme kavunu coğrafi işareti de İzmir ili Çeşme 

ilçesinin Ovacık ve Çiftlikköy’ü ile Urla ilçesinin Nohutalan, Zeytineli, Birgi ve Barbaros köylerini 

kapsamaktadır.  

Ancak bu üretim alanı içinde Çeşme kavunu dışında, diğer bazı ticari kavun çeşitlerinin yetiştirilmekte 

olması, bölgenin hızla yerleşim, rüzgâr enerji santralleri ve turizm faaliyetlerine açılması tarımsal 

üretimi baskı altına almakta ve çeşidin özelliklerinin korunmasını ve böylece yereldeki koşullara uyumu 

kanıtlanmış bu çeşidin sürdürülebilirliğini tehdit etmektedir.  

Yerelde Çeşme kavunu deneyimine sahip küçük üreticiler; 

- iklim krizi,  

- üretim alanlarının daralması,  

- kente göç veya tarımdan kopma etkisi ile yaşlanan ve azalan kırsal nüfus,  

- üretim maliyetlerindeki beklenmedik artışlar  

- ekonomik etkilerle pazarlama kanalları ile tüketici davranışlarında ortaya çıkan değişiklikler  

nedeniyle bilgi, beceri ve geleneklerini kaybetme riski ile karşı karşıyadır. Yukarıda bahsedilen; yöresel 

ürünleri üreten yerel küçük üreticilerin pazarda ticari kavun üretimi yapan büyük üreticiler ile rekabet 

etmesi imkânsız hale gelmiştir.  



 

 

Etkisi her geçen gün artan iklim krizinin getirdiği olumsuz koşullar da coğrafyaya özgü bir yerel değerin, 

ürünün ya da üretim biçiminin yaşatılmasını zorlaştırmaktadır. Özellikle iklim krizinin etkileri ile 

mücadele bağlamında da bu değerlerin korunması ve sürdürülebilirliği sağlamak gerekmektedir. Bu 

nedenle, menşe coğrafi işareti alarak yerel koşullarla bütünleştiği kanıtlanmış Çeşme kavunu gibi 

çeşitlerin sürdürülebilirlik stratejilerini oluşturup uygulamaya almak büyük önem taşımaktadır. 

Çeşme Tarım ve Orman Müdürlüğü verilerine göre, 2024 yılında 278 üretici 8.781 dekarda kavun 

üretimi yapılmıştır. Kavun üretimi açısından Ziraat Odası verileri ile küçük de olsa farklılık 

görülmektedir.  

Menşe adının uygulamaya konması aşamasında tüm üreticilerin Tarım ve Orman Bakanlığı Çiftçi Kayıt 

Sistemine dahil olması gerekir. Menşe adının üretim alanından başlayarak izlenebilirliğinin sağlanması 

açısından verilerin doğruluğu ve yetiştirilen kavun çeşidinin Çeşme kavunu olduğunun yıl ve parsel 

bazında teyit edilmesi gerekir. Bu nedenle, Tarım ve Orman Bakanlığı Çeşme ve Urla ilçe müdürlükleri 

ve Çeşme ve Urla Ziraat Odası ile veri teyidi bağlamında ortak çalışma yapılması zorunludur.  

Çeşme Kavunu üreten ve üretim bölgesi olarak belirlenmiş İzmir ili Çeşme ilçesinin Ovacık ve 

Çiftlikköy’ü ile Urla ilçesinin Nohutalan, Zeytineli, Birgi ve Barbaros köylerinde üretim yapan üreticiler 

için kayıtlarda ürün kısmına ‘Çeşme kavunu’ yazılması temin edilmelidir. Gerektiğinde bu üreticilere 

Çeşme kavunu menşe adına yönelik ayrı bir üretici sertifikası düzenlenmelidir. Uzun yıllardır Çeşme 

kavunu üreten üreticiler için sertifikalarında geçirdikleri yıllar ve deneyimleri dikkate alınarak ‘platin’, 

‘altın’, ‘gümüş’ veya ‘çınar’ gibi kavramlarla farklılık yaratılabilir. Yeni başlayan üreticiler için ise 

‘tomurcuk’, ‘fidan’ gibi bir yandan yıllanmalarını teşvik edici, öte yandan yeni başlayanların kendi 

aralarında iş birliği ve deneyim paylaşmak üzere üretici grupları oluşturmaları sağlanabilir. Böylece 

Çınar ve tomurcuk gruplarının deneyim paylaşabilecekleri ortamlar kolaylıkla yaratılabilir.   

Ayırt Edici Özellikleri:  

Günümüzde Çeşme kavunu üretimi, üreticilerin kendi ürettikleri kavunların meyvelerinden aldıkları 

tohumlar ile gerçekleştirilir. Çeşme Kavunu meyvesinin en önemli ayırt edici özelliği çok tatlı, sulu ve 

kendine has bir aroması olmasıdır. Çeşme Kavunu meyveleri yuvarlağa yakın, küçük, 2-3 kg arasında 



 

 

değişen meyve ağırlığına sahip, meyve şekli hafif basık, meyve çiçek ucu ise tipik olarak düzdür. En 

önemli özelliği de çiçek burnu ucunda “ayna” ya da “mühür” olarak adlandırılan yapının bulunmasıdır. 

Olgun meyvede dış meyve kabuğu zemin rengi kanarya sarısı olup üzerinde değişik düzeylerde nefti 

yeşil noktasal ve kırçıllı seyrek dağılım gösterir. Meyve üzerinde meyve boyuna çok yüzeysel oluklar 

mevcuttur.  Süresi yetişme koşullarına bağlı olarak değişmekle birlikte, depolamaya uygundur. Uygun 

koşullarda 6 aydan daha fazla dayanıklılığı olduğu için yörede askı kavunu olarak da adlandırılır.  

Tohum Özellikleri:  

Çeşme kavunu üretiminin en önemli aşamalarının başında çeşide özgü sağlıklı çoğaltma materyallerinin 

sağlanması gelmektedir. Cİ’li Çeşme kavununun tohumunu Ege Tarımsal Araştırma Enstitüsü 

Müdürlüğü korumakta, çoğaltmakta ve üreticiye satışını gerçekleştirmektedir. Çeşme Kavunu 

tohumları; uzun, oval-elips şekilli, sarı ve koyu sarı renklidir. 1 gramlık tohum grubunda 20-50 adet 

tohum bulunur. Canlılıklarını normal koşullarda 5-8 yıl muhafaza edebilir. Bu nedenle, ekim alanları için 

ihtiyaç duyulan tohum miktarından arta kalan varsa tohumların uygun koşullarda denetimli ve 

izlenebilir biçimde saklanması gerekir.  

Çeşme kavununun özelliklerini taşıyan sağlıklı bitkilerden elde edilmiş ve uygun koşullarda canlılığını 

yitirmeden saklanmış tohumun veya gerekli hallerde fidelerin sisteme kayıtlı üreticilere temini büyük 

önem taşımaktadır. 

Tohumun ekilmesi sürecinde ise dikkat edilmesi gereken konu; diğer kavun çeşitleri ile tozlaşma riskinin 

olmayacağı şekilde mesafenin korunması ve gerekirse sonradan oluşabilecek risklere karşı da bitkinin 

izolasyon için örtü altına alınmasıdır.  

2.2. Pazarlama Süreci ve Pazar Zorlukları 

Çeşme kavunu, yetiştirildiği yörede eski dönemlerde ihraç edilen bir ürün olmuştur. 2016 yılında 

yapılan Coğrafi İşaret başvurusu sonucunda 2021 yılında Menşe işareti almıştır. Coğrafi işaretli ürünün 

yetiştiricilik ve pazarlama sürecinde; çeşidin korunması ve ürünlerin kurallara uygun ve doğru biçimde 

pazara sunulması büyük önem taşımaktadır.  



 

 

Coğrafi İşaret, yani Çeşme Kavunu ibaresi ve menşe adı amblemi ürünün kendisi veya ambalajı üzerinde 

yer almalıdır. Ürünün kendisi veya ambalajı üzerinde kullanılamadığında ise Çeşme Kavunu ibaresi ve 

menşe adı amblemi, işletmede kolayca görülecek şekilde bulundurulmalıdır.  

Çeşme kavununun pazarlanmasındaki en önemli sorun, arz-talep dengesidir. Sınırlı pazarlama kanalları, 

tanıtım ve tüketici bilinci eksikliği pazar aşamasında katma değer yaratmada sınırlayıcı olmaktadır.  

Çoğunlukla yerelde tüketilen kavun, Çeşme nüfusu yaz aylarında artmasına rağmen hasat dönemi 

geciktiğinde zaman zaman kavunun satılamadan üreticinin elinde kalabilmektedir. Çeşme kavunu 

depoda uzun süre dayandığı belirtilse de ideal depo koşullarının belirlenmemiş olması ve uygun depo 

koşullarına sahip depoların yörede bulunmaması ile pazarlamadaki yetersizlikler de değer kaybında 

önemli etki yapmaktadır. Depolama sorununa tam bir çözüm olmamakla birlikte; kargo anlaşmaları 

yapılarak daha düşük maliyetle Çeşme kavununun ülkenin her yerine gönderilmesi sağlanmalıdır. 

Ayrıca tüketim alanlarında farklılaşmanın olmaması yanında, markalaşma eksikliği de pazarda ve değer 

kazanmada sorun yaratmaktadır.  

Çeşme kavunu için 2021 yılında Cİ alınmasına rağmen, denetime bağlı tarladan başlayan izlenebilirlik 

sistemi henüz kurulmamıştır. Bu nedenle ürünü, Çeşme kavunu olmayan diğer kavun çeşitlerinden veya 

izlenebilirliği olmayan Çeşme kavunlarından ayrıştırmanın neredeyse imkansız olması da pazarda 

karışıklıklara neden olmaktadır. Bu karışıklıklarda, yetersiz etiketleme, paketleme ve hasat sonrası 

işlemlerdeki sorunlar da etkilidir.  

Butik işletmeler coğrafi işaretin yaşaması için çok önemlidir. Butik işletmelerin coğrafi işaretli ürünleri, 

yani katma değer kazanmış ürünleri tercih etmeleri önemlidir. Bu tercihlerini müşterilerine aktarmaları 

kalitenin ve markalaşmanın vurgulanmasını sağlayacaktır.  

 



 

 

3. Hedefler 

“Coğrafi İşaretle Değer Yaratma: Çeşme Kavunu Örneği” çalıştayına katılan kamu kurumları, sivil 

toplum ve özel sektör temsilcilerinin çalıştay sırasında aktardıkları tespit, yorum ve öneriler 

doğrultusunda coğrafi işaret konusunda belirlenmiş stratejik hedefler şunlardır:  

Kısa Vadeli Hedefler (1 Yıl):  

• Coğrafi işaretin korunması ve denetimi için gerekli altyapının (görev dağılımı ve 

dokümantasyon) hızla kurulması 

• Sistemin yürütülmesi için finansman kaynakları ve bütçe yönetiminin kesinleştirilmesi  

• Coğrafi İşaret bilgi ve bilincinin yerelde yaygınlaştırılması, bu amaçla Çeşme Belediyesi 

tarafından düzenlenen Çeşme Kavunu Yarışması’na ek olarak farklı kampanya ve etkinliklerin 

düzenlenmesi 

• Marka kimliğinin, etiketleme sisteminin ve ambalajın geliştirilmesi 

• Yerel pazarda bilinirliğin arttırılması ve tanıtım faaliyetlerinin düzenlenmesi 

• İlgili AR-GE kurumları ile iş birliği yapılması. 

 

Orta Vadeli Hedefler (2-3 Yıl):  

 

• Tüketim sezonunun en yoğun olduğu dönemde hasat edilebilecek veya tüketiciye sunulacak 

biçimde arz ve talebin dengeli hale getirilmesi için gerekli planlama çalışmalarının yapılması; 

örneğin, erkenci tiplerin seçimi, çiftçilere tohum dağıtımı yapılması 

• CI uyumlu değer zincirinin geliştirilmesi 

• Çeşme kavunu esaslı katma değerli ürünlerin geliştirilmesi 

• Ulusal pazarlara doğrudan kavun ve ürünleri ile girilmesi 

 

 

 



 

 

Uzun Vadeli Hedefler (3-5 Yıl):  

 

• Üretici örgütlenmesi, kooperatif yapısının güçlenmesi 

• Tarım turizminin geliştirilmesi 

• Çeşme kavununun yetiştirilme bölgesinin genişletilmesi 

• Gastronomi turlarının geliştirilmesi 

• Cİ li Çeşme kavunu çevresinde ihracat pazarları oluşturulması 

• Bu amaçla turizm ve gıda fuarlarına katılımın sağlanması 

 

4. Stratejik Alanlar 

4.1. Ürün Geliştirme ve Değer Katma 

Çeşme kavununun izlenebilir sistemde, Cİ ile üretilmesi için belirlenmiş köylerdeki üreticilerin, özellikle 

üretime yeni başlayacak olanların öncelikle Çeşme kavununun ayırt edici özellikleri konusunda doğru 

ve ayrıntılı bilgiye sahip olması gerekir. Bu amaçla, yeni üreticileri teşvik etmek üzere düzenli olarak 

üretim ve tohum temin sezonu başlamadan önce ve Çeşme kavunu hasat döneminde eğitim 

programlarının köy veya köy grupları ölçeğinde yapılması önemlidir. 

Uygun hasat zamanının ve üretimde çiftçinin kolayca uygulayacağı ölçütlerin belirlenmesi büyük önem 

taşımaktadır. Hasat sonrası sürecin iyileştirilmesi, ürün ve kalite kayıplarını azaltarak ürünün pazara 

sunulma ve erişim süresini uzatacaktır. Bu amaçla çiftçinin mevcut koşullarında ayıklama, boylama; 

yeterli büyüklükteki çiftçiler için ise işletme bazında veya ortak kullanıma açık soğuk hava deposu ve 

paketleme evleri yapılabilir.  

Özellikle doğrudan pazara sunulmayan, depolanamayan veya işlemeye uygun özellikler taşıyan 

kavunların işlenerek hatta yan ürünlerinin geliştirilerek katma değer yaratılması da mümkündür. Hızla 

hayata geçirilecek fırsat ürünleri olarak; kavun suyu, güneşte kurutulmuş kavun dilimleri, reçel, turşu, 

dondurma, sorbe, meze, milk shake, frozen, sübye sayılabilir.   



 

 

Çeşme ekolojisinin kırılgan yapısı iklim değişikliği ile daha da hassas hale gelmektedir. Niş bir ürün 

olması nedeniyle çeşme kavunu için endüstriyel üretim sistemi değil, doğa temelli üretim sisteminin 

geliştirilmesi gerekir. Bu nedenle iklim dirençli ve susuz (veya kısıtlı sulama) koşullarda organik 

yetiştiricilik geliştirilerek elde edilen ürünlerin sertifikalı olarak pazara sunulması mümkün olacaktır. 

Benzer şekilde eko-paketleme, geri dönüştürülebilir veya doğada hızla parçalanabilir ambalajlar tercih 

edilerek zincir boyunca bu özellikler korunabilir.  

4.2. Markalaşma ve Marka Hikayesinin Anlatımı 

Cİ etiketi tüm Çeşme kavunları üzerinde ve ambalajlarda belirgin bir şekilde yer almalıdır. Görsel 

kimliğin geliştirilmesi amacıyla yerel mirası yansıtan logo, renkler ve tipografi tasarlanmalıdır. 

Hikayesinin geniş kitlelere anlatımı için kökeni, kültüre ve geleneklere etkisi, çiftçiler ve benzersiz 

özellikleri hakkında kısa videolar, broşürler ve sosyal medya iletileri üretilmelidir. 

Markalaşma için magnetlerden mutfak araç gereçlerine, örgülere, dokumalara, seramiğe ve diğer 

materyallere Çeşme kavunu konseptinin işlenmesi önemlidir. Kavunla ilgili ve üretilen diğer ürünlerin 

de yer aldığı seramik vb kullanım ve hatıra amaçlı ürünler, kumaş üzerine baskılar, el çantaları hazırlanıp 

hikayesi ve tanıtımı yapılmalıdır. 

4.3. Pazar Geliştirme 

Doğrudan Üreticiden Satışlar: Lojistik firmaları ile de iş birliği yapılarak fiyat ve kaliteden ödün 

vermeden ürünün tüketiciye buluşması için çalışma yapılmalıdır. 

Yerel Pazarlar: Çeşme ve Urla’daki üretici pazarlarında özel koşullarda katılım teşvik edilmelidir. 

Bölgesel ve Ulusal İç Pazarlar: Yarımada başta olmak üzere İzmir ve çevresindeki pazarlar ve turizm 

bölgelerinde tanıtımlara başlayıp perakende zincirleri, çiftçi pazarları, yerel gastronomi etkinliklerine 

düzenli katılım sağlanmalıdır. 

İhracat Pazarları: Niş Cİ dostu pazarların ve tüketici tercihlerinin yapılacak çalışmalarla belirlenmesi ve 

tanıtımlar düzenlenmesi gerekmektedir. 



 

 

4.4. Etiketleme ve Eğitim 

Çiftçi Eğitimi: Cİ üretim koşullarına uygunluğun sağlanması ve sürdürülebilirliği açısından önemlidir. 

Uygunluğun Belgelenmesi ve Etiketleme Desteği: Cİ denetimleri sonucu uygunluğun belgelenmeli ve 

uygun ürünlerin etiketlenmesi için destek sağlanmalıdır.  

Kapasite Geliştirme: Tarımsal ekosistemin özelliklerine bağlı olarak toprak sağlığı, hastalık, zararlı ve 

yabancı ot yönetimi, kısıtlı sulama gibi iklim dirençli uygulamalar, uygun hasat zamanı için kriterler, 

hasat ve hasat sonrası işlemlerin optimizasyonu, depolama ve paketleme, işleme teknikleri gibi 

konularda kapasite geliştirme büyük önem taşımaktadır. 

Tüketici Talebini Yönlendirici Çalışmalar: Doğru tercihler için bireysel tüketicilerin ve alıcı kurum 

temsilcilerinin eğitimi gereklidir.   

4.5. Turizm ve Bölgesel Tanıtım 

Çeşme kavununa ilişkin tüm çalışmalar turizm tanıtımının bir parçası haline getirilmeli ve sosyal medya 

tanıtımları ve bloglar ile tanıtımda süreklilik sağlanmalıdır. Bu kapsamda yapılabilecek faaliyetler: 

Kavun Festivali: Her yıl Çeşme Belediyesi tarafından düzenlenen Çeşme Kavunu Yarışması 

genişletilerek tadım, yarışmalar ve çiftlik ziyaretleri içeren yıllık etkinlikler, bağ bozumu gibi kavun 

bozumu (hasat) zamanları, festivaller düzenlenmelidir. 

Tarım Turizmi: Çiftlik içi deneyimler, rehberli turların arzı ve kalitesi artırılmalıdır. 

Gastronomi Turizmi: Mutfak Rotaları geliştirerek bölgesel gıda turizmi parkurlarına Cİ Çeşme kavunu 

dahil edilmelidir. 

4.6. Hukuki Koruma ve İzlenebilirlik 

Cİ başvurusu yapan kurum, İzmir Büyükşehir Belediyesi’dir. Denetleme ayağında da yine İzmir 

Büyükşehir Belediyesi, İzmir İl Tarım ve Orman Müdürlüğü Bitkisel Üretim ve/veya Bitki Sağlığı Şube 



 

 

Müdürlüğü, Ege Üniversitesi Ziraat Fakültesi Bahçe Bitkileri Bölümü, Ziraat Odası Başkanlığı ve Ziraat 

Mühendisleri Odası tarafından görevlendirilecek en az 3 kişiden oluşan bir komisyonun, menşe işaretini 

kullanabilme adına tüm süreci denetlemesi öngörülmüştür.  

Yılda en az 3 kez düzenli denetim ve gerekli durumlarda ek denetimlerin yapılması gerekmektedir. 

Coğrafi İşaret düşünüldüğünde, bir fikri mülkiyet hakkı söz konusudur. Dolayısıyla burada haklara ilişkin 

de hukuki bir koruma olması ve bu bilginin tüm paydaşlarda var olması sağlanmalıdır. Bunun yanı sıra 

denetleyen mercilerin yerel yönetimler olması ve denetlenmesi gereken kişiler arasında üretici, esnaf 

ve ticaret yapan kişilerin bulunması denetimin tarafsızlığına gölge düşürmemeli ve çıkar çatışması 

olmaması temin edilmelidir.  

Ayrıca taklit, tağşiş ve diğer konulardaki yaptırımların hem hukuki süreçler hem de objektif olarak 

saptanacağı laboratuvar ve uzman ihtiyaçları ile ilgili diğer tüm konular ele alınarak ayrıntılı yol 

haritasının hazırlanması gerekir. İzlenebilirlik sisteminin kurulma aşamasında tüketicilerin Cİ ve 

üreticiyi, üretim koşullarını doğrulaması için QR kodları geliştirilebilir. Yetiştirme alanının sınırlı olması, 

sistemin kurulması ve denetimi açısından avantaj sağlamaktadır. 

Denetimlerin öngörülen kurum temsilcileri tarafından yetiştiricilik, depolama ve pazarlama aşamalarını 

kapsayacak şekilde geniş tutulması ve düzenlenecek denetim raporlarının düzenli olarak Türk Patent 

Enstitüsü’ne marka vekili firma tarafından iletilmesi zorunludur.  

4.7. AR-GE ve İnovasyon 

Çeşme kavununun Cİ ile yetiştirildiği bölge, gerek üniversiteler gerekse Tarım ve Orman Bakanlığı’nın 

birçok araştırma merkezinin bulunduğu, İYTE, Dokuz Eylül Üniversitesi ve Ege Üniversitesi 

Teknoparklarının ve TekMer statüsündeki İzmir Tarım Teknoloji Merkezinin yer aldığı zengin bir AR-Ge 

ve inovasyon ekosistemine sahiptir. Dolayısı ile gerek başlangıç gerekse sürecin uygulama aşamasında 

ortaya çıkacak sorunların çözümü için koordinasyonu sağlayan İzmir Büyükşehir Belediyesi 

koordinasyonundaki ilgili kurumların tespit ettikleri bulgu ve detayları bu tip ar-ge kurumlarına 

iletmeleri önemlidir.   



 

 

Çeşme kavunu ile ilgili atılacak ilk adımlar mevcut üretimdeki varyasyondan yararlanılarak katılımcı 

ıslah çalışmalarının başlatılması olacaktır.  

4.8. Finansman  

Sınai mülkiyet hakkının korunması, yapılan denetimler, gerektiğinde örneklerin analiz edilmesi, 

araştırma ve geliştirme faaliyetleri ve tek elden hazırlanacak ve izlenecek etiketlerde Menşe adının 

kullanılması gibi birçok aşama belirli bir finans gereksinimini ve sürecin ve ilgili bütçe kalemlerinin şeffaf 

biçimde yönetimini zorunlu kılmaktadır. Bu açıdan İzmir Büyükşehir Belediyesi tarafından bir protokol 

(yönerge) hazırlanarak kaynakların neler olacağının ve harcama kalemlerinin ayrıntılı biçimde 

belirlenmesi gerekir. Kurumlar ve süreçteki önemli aktörler arasında yakın iş birliği önem taşımaktadır. 

Finansman kaynakları oluşturulurken Çeşme kavununun korunması, üretimi ve tanıtımı yerel bir 

toplumsal hareket olarak geliştirilmeli ve tüm sürecin toplumsal izlenebilirliği olmalıdır. Katılımcılık ve 

kapsayıcılık yerelde bu sistemin kurulması ve yürütülmesi aşamalarında iki önemli unsur olarak mutlaka 

sağlanmalıdır. 

 


